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BIO Zeleninova polévka s kurecim masem

BIO Zeleninova polievka s kuracim mdsom  zigomsorinia:
Slozeni/ Zlozenie: voda, zelenina* 37 % il iilfalt
N

W yyza*, kufeci maso™/ kuracie maso* 8 %, repkovy/ repkovy

olej* 1,3 %, petrzel*/ petrzlen*.
Bez lepku./ Bezgluténovy.
*z ekologickéha zemédélstvi/polnohospodarstva
Vyzivové tdaje SO 100 190
v ! (& ! t Por(eIPor(is

Energie/Energia ki/kcal 281/67 534/127
Tuky z toho 259 48¢g
-nasycené/nasytené MK 059 1,09
Sacharidy 799 1509
-z toho cukry 079 139
Bilkoviny/Bielkoviny 260 499
Sal/Sol <0,059 <0059
Sodik <0,029 | <0,02g
Kys. affa-inolenovalinolénové (omega-3MK) — 0,09~ 0,17 g

MK - mastné kyseliny

HiPP Czech s..0., PekaFska 628/14, 155 00 Praha 5. Infolinka: (Po-Pé / Pia 9-14)

-+420 724139 949, www.hipp.cz &K www.hipp.sk, Vyrobené: Madarsko
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& bez pridavku sol’ a mlecnej lozky
& omega-3 MK 2 10 repkového oleia
V0] mozku 3 prev) nervovjch buniek
z [C4 Eezph’davku banid®, konzenvatnich & hszrvidavkuﬁvbwz‘ onzenanich
Iét0k?, ardm a zahusfovadiel - pred
. pnuimmzamw’cheﬂe” o puuiil\'mzam\'e‘éajte” .
Venujte pozomost yvéiené taiéa  Venujte pozomost yvézenej tave a
adravemu zplisobu ivota Vadeho itéte. zcravemu spdsobu Zivota Vasho diefafa.

‘obsah soli je dan obsahem sodiku/ obszho sodika v surovinach

& bez piidavku soi" a mlééné slozky
& omegar3 MK 2810 eploveho lfe -

“dlef podla zékona
Navod k pripravé: / Navod na pripravu:

@ Filoha ebo ek, Oteienau sKeniiunebo or phfe%tve vevodhiléni
nebov mikiovnce.Zamichefte plastovou Fickow abyste neposodiiskenicku, véite
tef\otu, NeohtouCétuchovite uzafené ey ctladricee a spofeujtedo

Zeleninova polévka s kurecim masem
Zeleninova polievka

S kurac |’m masom 24 hodi.Pro v e dodzute ndvod k‘Eh'pravéask‘\adovam’. )
% PrHﬁ){ha Teﬁm gredkr_m. Otv‘ursny' po‘h@q ka\ehok pogc\u uhrqtev\tu ﬁdﬂow i_(ku'peh
BEZ PRIDAVKU SOLI aleboy mikolle. amieteplastoro yckou ek, ay te oot pok.
: Overte teplotu Neofviatu asf uchovajte  Uzavretom pofar v chadricke  sotre-
BEZ PRIDAVKU SOLI butedo 5]4 fodin.Pre zavie diethfajdodﬁujte aiog na pn'pravuaskladuvg:ie.

istéte se, 2da sklo a vicko nejsou poskozené. Vicko cvakne pii prvnim otevieni, Vijrobek ne-
luiiveim pmhr&lisevﬁh)wpod tmm./ Uistte sa, i sklo gnv&vk?) nie i poskodené. Viecko
kne pri prvom otvorent Virobok nepouzivate, ak sa viecko pi

HU-0K0-01
Zemedelska produkcel . ‘czmio-opt
Polnohospodzrstvo EU/EU mimo EU/EU






