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HiPP BIOﬁervené fepa s jablky a hovézim masem
HiPP BIO Cervena repa s jablkami a hovadzim masom
Sterilizovan zeleninovo-masovjimasovy pitkrm/prikrm od ukonceného 7.mésicelmesiaca.

Slozeni/ Zlozenie: voda, brambory*/ zemiaky* 20 %, jabl-
ka*/ jablkd* 16 %, Cervena fepa*/ repa* 13 %, hovézi
maso*/ hovadzie méso* 10 %, ryzovy/wZovy Skrob*, fepko-
vy/ repkovy olei* 2,4 %, cibule*/ cibu'a*.qozn.: Bez lepku/
z ekologického zemédélstvi/ poiriohaspodarstva
Konzumace ¢ervené fepy mize zbarvit stolici i mo¢ do Cervenar
Konzumacia ¢ervenej repy mdze sfarbit stolicu aj mo¢ do Cervena.

Bezgluténovy.

Vyzivové udaje 1009 220

(typické hodnoty) (1 porcelporcia
Energetickd hodnotal Energia kikeal | 336/80  738/176
Tuky z toho 31¢g 6,8

-nasycené/ nasytené MK 06g 1,39
Sacharidy 1019 2229
-z toho cukry 309 6,69
Bilkoviny/ Bielkoviny 244 53¢
Sal/ Sol” <0,05g 0,089
Sodik <0,02g 003g

Kys. alfa-linolenova/ linolénova

(omega-3 MK) 017g| 037¢g

MK - mastné kyseliny
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Cervena fepa s jablky a hovézim masem
Cervena repa s jablkami a hovadzim masom

BEZ PRIDAYKU SOLI
BEZ PRIDAVKIESOL]

Névrh na servirovani/servirovanie

Pecet BIO kvality garantuje nejy&3 kvt a
pievyiuje pozadavky kladené EU na BIO produky.
hipp.cz/chranimeklimaplanety

Pedat BO kality garantuje najwi¥iu kvalitu 2 prevy-
uje pozadavky kiadené EU na BIO produkty
hipp.k/chranimeklimuplane
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Navod k piiprave: / ) zemgéﬁaﬁmduﬁg
Navod na pripravu:  Pooespodirstio U/E0 mimo EUE
@ Kompletni pokm. Otevienou sklenicku nebo porci ohfefe ve
vodni ézni nebo v mikrovince. Zamichejte plastovou [zickou gnepoui(-
vefe kovovou), abyste neposkodilskleniku. Ovéfte teplotu. Neohe-
tou cést uchovejte v uzavrené slenicce v chladnicce a spotebujte do
24 hodin. Dodriujte navod k pfipravé a skladovani.

@ Kompletn) pokr. Otvoreny pohérik alebo porciu obrete vo
vodnom kupel aebo v mikrovinke. Zamieate plastovou Iyickou
(nepouive]te kovout), aby se neposkoli poharik. Overte teplotu.
Neofriatu cast uchovaJ'te v uzavretom pohari v chladnicke a spotre-
buite do 24 hodin. Dodrzuite névod na pripravu a skladovanie.

@ omegar3 MK 2BI0 fepkového lee - vjvcj & omega-3 MK z BIO repkoveého ol
mozku a nenvovjch bunék —ujuo ervovjch bunie
Fbe prakusolh a et doiky

iyl s sy
fbex vk b konenvich e, bezpridvku i, kozenatnich o,
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otaVeeho ditée. ota Vo it

“obsah sol je dany obsahem sodiku/ obsahom sodika v surovinach  “dlef poda zékona

Ujistéte se, zda sklo a vicko nejsou poskozen. Vicko cvakne pii prvnim otevie-
ni. Vijrobek nepouzivejte, profne-l se vicko pod tlakem./ Uistite

52, G sklo a viecko nie su poskodené. Viecko cvakne pri prvom

otvoreni. Vyjrobok nepouzivajte, ak sa viecko pri tlaku prehne. ‘cz-Bi0-001





