HiPP BIO Zelenina s vepfovjm masem,
kousky brambor a hréskem/s bravovym méasom,
kaskami zemiakov a hréskom exnog

Sterilzovanj zeleninovo-masovy/ masowf pitkm/ prikim pro aldStn/ i
maljch déti/ na osobitné vyiivov€ icely maljch detf od ukonceného . roku/oke.
Slozeni / Zlozenie: brambory®/ zemiaky” 24 %, voda, rajtata/ rajtiny”,
mrkev'/ mrkva® 12 %, veprové maso®/ bravcové maso™ 8 % , rjfovd mouka“/
ryiovd mdka*, cibule®/ cibula®, hrdSek*/hraSok* 3 %, fazole®/ fazula™ 2 %,
naklddané okurky*/ nakladané uhorky” (okurky*/uhorky‘, fvasny ocet/ocot
7 brandy*, s8l/sf), slunecnicovy/ slnechicoy olej*, il s Lédem/so\' s jodom
(jedld st/ joditnan draselny), bylinky™ a koren/ korenie* (petriel*/
petrdlen”, Cesnek’/cesnal”, kmin*/rasca”, oregano*, pepf/Cieme  korenie’,
paprika®), amioxw’dang)y‘ (kyselina L-askorbovd, extrakty s wsokjm obsahem/
obsahom tokoferolu). Pozn.: bez lepku/ bezgluténové. .
"2 ekologického zemédelstvi/ polohospoddrstva, 'Antioxidanty jsou poutity pro ogﬂfW
slodek o aromat /5t pouité pre ochrany ditlivjch dlofiek  arém. Extraky obsahuji lorepety se
prirozené vyxly[ulr v r@:{/ma(ﬁ/ 0b{qhwure tokoferoly sa pr/mdigne Wywu/ vIgs| ltf? |
Ve vodni lazni: Misku viozime na 4-5 minut do uvarené, horké Istranime
J6li, zomichime./ Vo vodnom kupeli: Misku vioiime/y¢5 minit do
warengj, hordce vody, odstrdnime fGh, zomiesame. Kgm rovince' fili
Vitka na nholka mistech propichneme o oy 1§ pii 450 W (stiedn
Dopr. nizky stuper). / V mikrovinke': Féliu Vietha na niekoljch miestach
prepichneme a zohrievame T mindiy pri -(strednj (papr, niky stuper).
"Pozor: Misku ohiejte somostatné ve,S! /kmv/n/g, 05 0 eploio oiews
Jedle pokyni vjrobce. Neohifiejte v 4r8be o peceni! Obsah dobre zamichejte
0 plezkousgte’ teplotu. Nesnédepy, Dodim diteti znows nepoddvejte. Neohidté
mnoisti skopaumufte do druhés=dne/ Misku ohrievafte Somosiatne v stredu
mikovinky. Cas o teplota g2 podl pokymov wirobcu. Neohrievajte v rire no
pecenie! Obsah dobre gesieSajte o preskiSajte teplotu. Negiedené fiedlo diefaii
opéit nepoddvajte, ifeghate mnozstvo skonzumufe do druhého dita:

Vjrobek opustil Vr Navod v neporuseném stavy, pred pouditim se piesvédcte, e miska iféle fsou
neposkozené./ opustil vy’mbny’ 26vod v neporuSenom stave, pred pouditim sa presveddte, e
miska o fd eporusené, Balené v ochranné/ ére. Mize dojit ke drdnéh
prostort is1em skiadovdni./ Maze ddjst k veniku przdneho priestoru pri avislom skladovani.

yziyové tdaje 100g 2508
tiypické hodnoty) (1 porce/porcia
Energetickd hodnota/ Energia k| / kcal 293/101 733175

Tuk% 11oho nas%(ené/nasﬂ’ené mastng kyseliny) | 26 (0.7 g)] 6.5¢(1.8¢)
Sacharidy (2 toho cukry) 84g(139)] 21.0g(33g)
Bilkoviny/Bielkovin 258 639
STl/Sol 08¢ 0.70g
[Sodk 0.11¢ 0.28¢
Skladujte v suchu pri/pri pokojové/izbovej teploté/teplote. Minimdlni

trvanlivost do/Minimaina trvanlivost do: viz botni hrana/vid botnd hrana

HwFp Crechs.r.o., Pekafskd 628/14, 15500 Praha 5 1
Infolinka (po -pa9-14): +420 724139 949 'I
hipp.cz, hipp.sk [

Balené: Rakousko/Rakisko
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